Restaunante Los Hmendnos (“Jornellanc)

MENU NOCHE\/]EEA 2024

Pan de pueb[o calentito con ajo negroy tomate

ENTRANTES:

Variado de pates con crema de manzana asada

Flor de alcachofa cubierta de verduras de la huerta
con [ingote de foie a las ﬁnas hierbas

Vieira gratinada al horno

PRIMER PLATO:

Mariscada individual compuesta por:
; Gamba roia a la nlancha
La: gostinos tigre, quisqui“a de la bahia y bogavante

(todo ello hervido con sal marina)

99¢p.p. ADULTOS
53epp. COMLLONYUVAS
38ep.p. NINOS CON CENA

28ep.p. NINOS SIN CENA

DIGESTIVO:
Sorbete casero de mandarina Lgas C;e la suerte
SEGUNDO PLATO: i

Sorteo especial

Barra libre
Guarder{a y zona infantil

Muisica y ﬁesta con D] Foga y D] Jose
Chocolatada a las 3:00h

Lomos de rape en salsa marinera
acompaﬁados de Ver duras €rn tempura

0
Carne confitada al toque del chef

POSTRE:
Postre especial fin de afo Disfruta de la noche y si bebes de mas
BEBIDAS: te llevamos a casa gratis

También disponemos de la posibilidad

de reservar solo cotillén

VINOS: Tinto (Crianza, RIOJA),

Blanco (RUEDA, Verdejo) & rosado
Cerveza, refrescos y similares

Café o infusién
MENU INFANTIL

Pan calentito con tomatey ajo aceite

MENU VEGANO

O VEGETARIANO
BAJO PREVIO ENCARGO

MAS INFORMACION AL:
| 608666934 o 965680178

&4 SEGUNDO: Pechuga emEanada,
"t lasaia o amburguesa

POSTRE & BEBIDAS
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