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- MENU ANO NUEVO 2025-2026

ENTRANTES AL CENTRO:

g Pan de pue’o lo calentito con ajo tomate y alioli
3 Salmén y bacalao ahumado sobre espuma de tomate
. Y Revuelto de verduras de la huerta con gamb itas

Cogollos de Tuleda con queso ﬁesco, tomate y anchoas
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ADULTOS

38€p.p.

NINOS

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:
Cocido de la abuela con pelota casera

18€p.p Olleta campera
Caldo con pelota
A Codlillo al horno
b L Emperador a la plancha
¥ Gazpacho de mero
g Arroces por encargo (Minimo 24 horas antes)
MENU INFANTIL POSTRE:
a A ENTRANTES: Postre casero
" | Pan con tomate y alioli :
Bt .| Patatasfritasy olivas BEBIDAS:
¥4 ! ) Croquetas caseras VINOS:
TRy PRINCIPAL (A ELEGIR): Tinto BORDON(Rioj a,CR]ANZ |
Pech nada B[anco(Rueda VERDEJO
eags. entpa Y rosado '
Ham’owfguesa C il
Macarrones erveza, refrescos y similares
Sopa de fideos Café
POSTRE CASERO Chupito de moscatel-ea ero

BEBIDAS




