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VIEJA 2025-2026 | ISE

N NOCH

EMPEZAMOS A LAS 21:00H :

Pan de pue’olo calentito con ralladura de tomate y crema de ajo negro
ENTRANTES:

Foie de pato con saquito de manzana asada y paneci“os crujientes

Gulas salteadas con ajos tiernos y gambas sobre
una base de pimientos asados y laminados

TORRELLANO

105ep.p. ADULTOS

Champ ifén con manto de roquefovt 53 (CENA + COTILLON Y UVAS)
A €p.p. SOLO COTILLON 'Y UVAS
PRIMER PLATO: 40¢pp. NNOSCONCENA |
Mariscada individual compuesta por: 28epp. NINOSSIN CENA :
Gamba roja a la plancha (VA incluido)
Vieira Gratinada

AA!' 'l?"

Ademés:

Langostinos tigre, quisqui“a de la bahia y bogavan’ce
(todo ello hervido con sal marina)

DIGESTIVO:
Sorbete casero de mangoy mamcuyé) 12’35 ‘i{e la suerte
SEGUNDO P1ATO: varaarropa

Sorteo especial

Barra libre

Guarder{a y zona infantil hasta las 3:30H

Muisica y fiesta con D[] Foga y D] Jose
hasta las 4:30H

Lomos 0{6 Ioaca[ao al €Sﬁ[O de la casa

acompaﬁados de VGVG{UU’&S 0{6 [a huerta en tempwa
o

Carrillera ibérica con reducciéon al P.X, baiado en
salsa de la casa con su crema de zanahoria

Chocolatada a las 3:00h

POSTRE: Y Paciig asada D'Lsfmtalfle lanoche y si bebes de mas
] . te llevamos a casa gratis )
pose espeaa[ﬁn de afio SO También disponemos de la posibilidad }
BEBIDAS: de reservar solo cotilE’) .

VINOS: Tinto Bordén (Crianza, RIOJA),
Blanco (RUEDA, Vevdejq) & rosado

Cerveza, reﬁfescos y similares

Café 0 infusic’)n

MENU VEGANO,

e VEGETARIANO
Champén y Sidra O ALERGENOS
BAJO PREVIO ENCARGO |

Pan calentito con tomate y ajo aceite — ‘ » g
B tomas o DO&J MASINFORMACIONAL: &
Croquetas de jamén 608666934 0 965680178 “’
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Hamburguesa o Lasana

POSTRE & BEBIDAS
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